Romagna DQC‘
- Sangiovese Superiore Riserva

Sahgioycse 85%, Syrah 15% iy
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Collina -
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" 100 - 300 m dal livello _d-ell"mar_e '

i

F'Argillbsc;.-_ _C'alc'a-réb 1

"3.500 piante per ettaro
[ L

Guyé;, Cbrdc;ne'Spgrohato : 3

‘Da fine settembre a meti ottobre

5 ..mmlmo di dOdlCl mesi m bamque

- aun finale molto lungo, elegante € caldo.

Y

Le uve - di Sanglovese destinate a dwentare riserva

*“vengono raccolte manualmente tra meti settembrc T
e inizio ottobre. La vmxﬁcazxonc in rosso. prevede

dlraspatura, sofﬁce pressatura e fermentazxone
a temperatura controllata di25C®, seguitada -
frequenu rxmontaggx e delestage sulle bucce’ per '

favonre la dxssoluzxone dei composti antocxamdtcx :

12 aﬁinamento prevede una fermentazxone

'_ malolattxca con batteri selezxonau per conferire e
al palato morbidezza ed eleganza perun pernodo :

Rosso rubino molto intenso, senteri tipici
di ciliegia, mora seguiti da note dolci vanigliate

¢ speziate. Al palato risulta'moltd complesso

e avvolgente con una acidita equxhbrata i
- Questa complessita € struttura portano

Pietanze a base di tacciagione e piatti saporiti
di carne rossa alla griglia o-allo spiedo.
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