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Spumante Bianco Extra Dry
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80/~ 140 m sul livello del mare
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3.000 - 3.50® piante per ettaro.
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 Le uve vengono raccolte nel periodo d1 ﬁne

L .agosto. Ia leﬁcazxone avvnene attl‘aVCI'SO una {i.

soffice pressa ura per separare la par eson a
fhice p tura per sep: lap t ld dal

solo mosto hquxdo hrmtando la macerazione sulle

- bucce e il ¢ contatto con Paria per evnare eccessive:
»ossndazwm ¢ vu‘agglo del colore. La fermcntazwne
a ,tempcr;lturg,contrpllata di 15- ISC° permette

GH sviluppare aromi 'fruttati e floreali.

La presa di spuma avviene in autoclave a
P 'temperatura e pressnone controllata peruna durata
'd1 circa trenta giorni, dando origine al tipico
i perlage dello spumante e a tutte le note terziarie

ricercate di questo vino. St e

Giallo vivace e brillante, al naso rivela note

fruttate di agrumi e frutti esotici che affiancario
- sentori floreali per un assaggio preciso, netto ed

elegante. Al palato fresco e sapido, il perlage ¢ ﬁne '

'eplacevole. . : .

o

Antipasti a base di pesce e primi piatti.

Novebolle

‘Romagna DOC

Spumante Bianco
Extra Dry

“Sognatore” _
Come un amore appena nato.

Emilia-Romagna
Italy




